
NEW
YEAR’S

EVE
WITH

December 31st 2023 
JNĉQUOI

book@jncquoibeachclub.com
+351 269 249 890

(Call to national �xed network)



19h00 - 02h00
7pm - 2am

Restaurante: 300€
Por pessoa Per person IVA incluído VAT included

Pré-pagamento do valor total no ato da reserva.
Não reembolsável em caso de cancelamento ou ausência.
Prepayment of the full amount to con�rm your reservation.
Not refundable in case of cancellation or no show.

Por favor, indique todas as suas alergias
e intolerâncias alimentares com antecedência.
Please state all allergies and food intolerances in advance.

Disponibilidade limitada, aconselha-se reserva.
Limited availability, reservation advised.

COCKTAILS 
Moscow Mule  |  Caipirinhas  |  Negroni

GIN TONIC 
Gin Beefeater 24  |  Bulldog

WHISKEY/WHISKY
SELECTION
Jack Daniel’s

Oban 14Y

Bulleit Bourbon

OTHERS
Bellini

Vodka Absolut ELYX

Altos Blanco

Altos Reposado

OPEN BARMENU
ENTRADA
STARTER 
Parfait de ganso e pistácios 
Goose and pistachio parfait

Espumante, Hehn Velha Reserva Bruto, Távora-Varosa, Portugal
Sparkling, Hehn Velha Reserva Brut, Távora-Varosa, Portugal

PEIXE
FISH COURSE 
Carabineiro com gnocchi de espinafres e trufas
Scarlet prawn with spinach and tru�le gnocchi

Branco, 2017 Casa do Canto Reserva, Bairrada, Portugal
White, 2017 Casa do Canto Reserva, Bairrada, Portugal 

CARNE
MEAT COURSE 
Wagyu com morilles à la crème
Wagyu with morilles à la crème 
Tinto, 2011 Vieira de Sousa Reserva, Douro, Portugal (5L)
Red, 2011 Vieira de Sousa Reserva, Douro, Portugal (5L)

SOBREMESA
DESSERT 
Fondant de chocolate, “feuillantine lacté”
e gelado de fava tonka
Chocolate fondant, “feuillantine lacté”
and tonka bean ice cream

Porto Vintage, 2015 Croft Quinta da Roeda, Porto, Portugal
Vintage Port, 2015 Croft Quinta da Roeda, Porto, Portugal

Café & Trufas de chocolate 
Co�ee & Chocolate Tru�les

12 passas e �ute de Champanhe à Meia-noite 
12 raisins and Champagne at Midnight


