
22 November JNcQUOI Beach Club

COUVERT
PÃO DE FERMENTAÇÃO LENTA, BROA DE MILHO, AZEITE 100% GALEGO, 

PASTA DE AZEITONA E MANTEIGA DE CHOURIÇO DE VISEU
SLOW FERMENTATION BREAD, CORNBREAD, VIRGIN OLIVE OIL, 

OLIVE PASTE AND CHORIZO BUTTER

ENTRADAS STARTERS
OVOS VERDES DA AVÓ RAQUEL 

GRANDMA RAQUEL'S GREEN EGGS

SALADA DE ORELHA GRELHADA, CEBOLA E COENTROS 
GRILLED PORK’S EAR, ONION AND CORIANDER SALAD

PASTEL DE MASSA TENRA DA AVÓ NAZARÉ 
GRANDMA NAZARÉ'S MEAT EMPANADAS

PEIXE FISH
CAROLOS DE MILHO, ROBALO E LINGUEIRÃO 

CORN STEW, SEA BASS, AND RAZOR CLAMS

CARNE MEAT
PATO ASSADO COM ARROZ DE FORNO, PINHÃO E SALADA DE LARANJA 

ROAST DUCK WITH BAKED RICE, PINE NUTS AND ORANGE SALAD

SOBREMESAS DESSERTS
PÃO DE LÓ HÚMIDO, AZEITE, FLOR DE SAL 

E GELADO DE IOGURTE DE CABRA 
MOIST SPONGE CAKE, OLIVE OIL, FLEUR DE SEL 

AND GOAT YOGURT ICE CREAM

75 P/ PAX


