JNCQUOI ™

FISH

Algo unico esta prestes a surgir...
O JNcQUOI abre um novo capitulo,
inspirado na ligagédo profunda de Portugal ao mar.

Something exquisite is about to surface...
A new wave in the JNcQUOI World,
celebrating Portugal’'s bond with the sea.

Opening October 8th
Book your table now
+351215 931000
book.fish@jncquoi.com
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Entre as 12h00 e as 16h00, desfrute do {}’ﬂ% o

nosso brunch a la carte, elaborado — & 9
cuidadosamente para tornar os seus =) = @

momentos em familia e amigos em SEE ;—i-( > 4
experiéncias inesqueciveis. iﬁ& — PN\ & w -
From12pm to 4pm, enjoy our a la carte ) \%%34—) 5
brunch, carefully crafted to be shared @\ co —
amongst unforgettable family & friends \@% \ @
experiences.

Kids Club disponivel
Kids Club available

JNCQUOI

In partnership with

RANGE ROVER

No seu Club, todos os detalhes
importam. Para garantir uma experiéncia
verdadeiramente JNcQUOI, viaje com o
maximo conforto com o nosso servigo
em parceria com a Range Rover,
exclusive para membros.

At your Club, every detail matters.

Immerse yourself in our exclusive IR
collaboration with Range Rover, and travel i "/’ {,V//f/,gf/\”\\\ -
with the utmost comfort, exclusively for W o oS N\ X
members. D=y s VW LY
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A sua casa longe de casa. O JNcQUOI Club é a segunda casa para pessoas
extraordinarias. Um local em Lisboa onde pessoas de todo o mundo se juntam para

partilhar o seu interesse em mdusica, gastronomia, vinhos e outras formas de arte. O
clube é reservado a membros e os seus convidados: pessoas que partilham dos

mesmos interesses, estao abertas ao mundo e apreciam o tempo que passam juntas.

Your home away from home. JNcQUOI Club is the second home for extraordinary people.
A place where people from all over the world can come together in Lisbon and share their
interest in music, gastronomy, wines, and other forms of art. The Club is reserved for
members and their guests, people who share the same interests, are open to the world and
cherish spending time together.

INFORMAGCAO ALERGENIOS
ALLERGY INFORMATION

Ovo Lactose Frutos Secos Gliiten
Egg Lactose Nuts Gluten
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DAILY SUGGESTIONS

SEGUNDA A SEXTA | 12H0O AS 15H30
MONDAY TO FRIDAY |12PM TO 3.30PM

BACALHAU GRATINADO A BOIA

ARROZ DE PATO JNCQUOI

POLVO A LAGAREIRO

Q)

CABRITO ASSADO COM BATATINHAS

CHAUD FROID COM SALADA RUSSA

45

SELECCAO DE QUEIJOS

10



SELECAO DO CHEF 8

CARPACCIO DE GAMBA BRANCA DO ALGARVE E OVAS DE SALMAO 35

CARPACCIO DE NOVILHO TRUFADO E OVO ESTRELADO 29
LAMINAS DE PEIXE MARINADO COM CITRINOS E CAVIAR 38
PRESUNTO PATA NEGRA (MALDONADO) 29
TORTELLINI DE BERINGELA FUMADA 37

CONSOMME DE AVES E GAMBA DO ALGARVE

SALMAO FUMADO COM CAVIAR 34
E CREME FRAICHE EM BATATA ASSADA

CARABINEIRO AO ALHO SOBRE TORTILHA ABERTA 55
OVOS ROTOS 25
VIEIRAS MARINADAS SOBRE MOUSSELINE DE FUNCHO 45
E BRIOCHE TRUFADO

CAVIAR BELUGA COM BLINIS (30gr) 240
CAVIAR OSCIETRA COM BLINIS (30gr) 115

SALADA JNCQUOI 39
SALADA CESAR DE FRANGO 25

SALADA CESAR DE CAMARAO 29



HAMBURGUER JNcQUOI 24

HOT DOG DE LAVAGANTE 36

PREGO JNcQUOI 24

PALETILHA COM ARROZ DE FORNO 49

STROGONOFF MANOTA 39

VITELA A MILANESA COM RUCULA, TOMATE E PARMESAO 36

ARROZ DE LAVAGANTE 75

TAGLIOLLINI COM MOLHO DE MORILLES 35

CARIL DE GAMBAS 35

FILETE DE PEIXE GALO EM NOISETTE, RISOTTO DE RUCULA 47
E PARMESAO

LOMBO DE ATUM GRELHADO NICOISE 45

VOL-AU-VENT DE LAVAGANTE, ESPARGOS VERDES E MORILLES 65
A LA CREME

PARGO EM BEURRE BLANC DE CAVIAR, OVAS E CEBOLINHO 49

PEIXE A PORTUGUESA (2 PESSOAS) 80

RIBEYE DE WAGYU DO CHILE GRELHADO COM ESPARGOS VERDES 69

MAGRET DE PATO COM GNOCCHIS GRATINADOS E SALADA 49
DE LARANJA

PINTADA ASSADA COM MORILLES A LA CREME 48
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ARROZ BASMATI7

ARROZ DE FORNO 18

BATATAFRITACLUB7

ESPARGOS VERDES GRELHADOS 11

LEGUMES SALTEADOS 8

PURE DE BATATA 9

PURE DE BATATA TRUFADO 14



BABA DE RINOCERONTE 13
Henriques & Henriques Terrantez, 20 Years Old, Madeira, Portugal 24

GELADO DE BABA DE RINOCERONTE 13
Cossart Gordon Bual 15 Years Old, Madeira, Portugal 18

MOUSSE DE CHOCOLATE CROCANTE 12
Do Pico Thomas Jefferson 10 Years Old, Azores, Pico, Portugal 31

CREPE SUZETTE COM GELADO DE BAUNILHA 18
2010, Chéateau Suduiraut Sauternes, France 23

CREME BRULEE DE BAUNILHA COM FRUTOS VERMELHOS 13
E MANJERICAO

20 anos Moscatel Roxo José Maria da Fonseca, Portugal 34

TARTE FOLHADA DE MAGA COM GELADO DE BAUNILHA 11
2009 JNcQUOI Madeira Bual Single Harvest, Portugal 17

PASTEIS MEY HOFMANN 11
2016, Méet & Chandon Grand Vintage, Champagne, France 36

FRUTA AO NATURAL 9

1SABOR (BAUNILHA, CHOCOLATE, FRAMBOESA, LIMAO) 4

156

Niepoort 30 Years Old Tawny, Porto, Portugal 33



