
Brunch JNcQUOI Club

CLUB BRUNCH
95

CRIANÇAS DOS 6 AOS 12 ANOS 

CHILDREN FROM 6 TO 12 YEARS OLD 

47,5

CORTESIA: CRIANÇAS ATÉ AOS 6 ANOS
COURTESY: CHILDREN UP TO 6 YEARS OLD

FLUTE DE CHAMPANHE
CHAMPAGNE FLUTE

BEBIDAS FRIAS
COLD BEVERAGES

SUMO DE LARANJA, SUMO DE ANANÁS E HORTELÃ, SUMO DETOX
ORANGE JUICE, PINEAPPLE AND MINT JUICE, DETOX JUICE

BEBIDAS QUENTES
HOT BEVERAGES

CAFÉ, CHÁ, CAPPUCCINO, LEITE, CHOCOLATE QUENTE VALRHONA
COFFEE, TEA, CAPPUCCINO, MILK, VALRHONA HOT CHOCOLATE

BEBIDAS ALCOÓLICAS NÃO ESTÃO INCLUÍDAS
ALCOHOLIC BEVERAGES ARE NOT INCLUDED

EASTER
CLUB BRUNCH 



SELEÇÃO DE PÃO E PASTELARIA
BREAD AND PASTRIES SELECTIONS

CROISSANTS, BOLO DE LARANJA, FOGAÇA, 
BOLO DE BANANA, CARACÓIS

CROISSANTS, ORANGE CAKE, SWEET BREAD “FOGAÇA”,

 BANANA CAKE, CURLED PASTRY

BOLA MAFRA, BROA DE MILHO, FOLAR DE 
CARNES DE TRÁS-OS-MONTES

MAFRA BREAD, PORTUGUESE CORN BREAD, 

TRÁS-OS-MONTES MEAT “FOLAR”

MANTEIGAS, COMPOTAS
BUTTERS, JAMS

TÁBUA DE CHARCUTARIA
 (FIAMBRE DA PERNA, FIAMBRE PERÚ, GALANTINE DE SECRETOS, 

MORTADELA TRUFADA, PRESUNTO)
CHARCUTERIE BOARD

 (LEG HAM, TURKEY HAM, PORK GALANTINE, TRUFFLED 

MORTADELLA, DRY HAM)

SALMÃO COM CRÈME FRAÎCHE E CEBOLINHO
SALMON WITH CRÈME FRAÎCHE AND CHIVES



OVOS
 EGGS

OVOS FRITOS, OVOS MEXIDOS, OVOS ESCALFADOS
FRIED, SCRAMBLED, POACHED

OMELETE À SUA ESCOLHA
QUEIJO, FIAMBRE, COGUMELOS, TOMATE, CEBOLA

CUSTOM OMELET CHEESE, HAM, MUSHROOMS, TOMATO, ONION

OVOS BENEDICT CLASSIC, OVOS BENEDICT COM
 SALMÃO, OVOS FLORENTINE, OVOS ROTOS 

CLASSIC BENEDICT, SALMON BENEDICT,

 FLORENTINE, OVOS ROTOS

*ESCOLHA UMA OPÇÃO POR PESSOA

*CHOOSE ONE OPTION PER PERSON



ENTRADAS
STARTERS

CREME DE LEGUMES 
VEGETABLES CREAM 

COCKTAIL DE CAMARÃO E ABACATE
SHRIMP AND AVOCADO COCKTAIL

OSTRAS COM VINAGRETE DE CHALOTA 
OYSTERS WITH SHALLOT VINAIGRETTE

CEVICHE DE PARGO DOS AÇORES
AZORES SNAPPER CEVICHE

COCKTAIL DE CAMARÃO
SHRIMP COCKTAIL

SALADA CAESAR (FRANGO OU CAMARÃO)
CEASER SALAD (CHICKEN OR SHRIMP)

*ESCOLHA UMA OPÇÃO POR PESSOA

*CHOOSE ONE OPTION PER PERSON



PRATO PRINCIPAL 
MAIN COURSE

CABRITO DE LEITE ASSADO À PORTUGUESA COM 
COUVE PENCA E BATATA ASSADA

PORTUGUESE-STYLE ROASTED MILK-FED GOAT WITH 

CABBAGE AND ROASTED POTATOES

BACALHAU TRADICIONAL ASSADO COM BROA E COUVE PENCA 
TRADITIONAL ROASTED COD WITH CORNBREAD CRUST 

AND PORTUGUESE CABBAGE 

VITELA MILANESA COM RÚCULA E PARMESÃO 
VEAL MILANESE WITH ARUGULA AND PARMESAN 

ARROZ DE LAVAGANTE COM COENTROS 
LOBSTER RICE WITH CORIANDER 

*ESCOLHA UMA OPÇÃO POR PESSOA

*CHOOSE ONE OPTION PER PERSON

ACOMPANHAMENTOS
SIDES

BATATA FRITA, BATATA FRITA COM PARMESÃO, BACON, 
COGUMELOS, SALSICHAS NUREMBERG, ESPINAFRES SALTEADOS  

FRIES, FRIES WITH PARMESAN, BACON, MUSHROOMS, NUREMBERG 

SAUSAGES, SAUTÉED SPINACH 



MESA DE SOBREMESAS
DESSERT TABLE

PASTÉIS DE NATA 
PORTUGUESE CUSTARD TARTS 

FOLAR DE OLHÃO 
TRADITIONAL LAYERED SWEET BREAD FROM OLHÃO,

 WITH CINNAMON AND SUGAR 

SÚPLICAS 
EGG-BASED PASTRIES 

FARÓFIAS COM CREME INGLÊS 
EGG WHITE MERENGUES IN CRÈME ANGLAISE 

ALETRIA CREMOSA 
CREAMY ALETRIA

OVOS MOLES DE AVEIRO
EGG YOLK AND SUGAR SWEETS FROM AVEIRO 

PÃO DE LÓ DE OVAR
OVAR’S “PÃO DE LÓ” TRADITIONAL CAKE

TÁBUA DE QUEIJOS E TOSTAS 
CHEESE BOARD AND CRACKERS 

FRUTAS LAMINADAS 
SLICED FRUIT 

CRÊPE SUZETTE (MESA) 
CRÊPE SUZETTE (ON THE TABLE) 

PANQUECAS
PANCAKES

 

ESCOLHA: XAROPE DE ÁCER, NUTELLA, CHANTILLY, GELADO

CHOOSE: MAPLE SYRUP, NUTELLA, CHANTILLY, ICE CREAM



ESPECIAIS À LA CARTE
À LA CARTE SPECIALS 

OVOS MEXIDOS COM CAVIAR 
SCRAMBLED EGGS WITH CAVIAR 

45

ROYAL DE MARISCO 
(LAVAGANTE, OSTRAS, PATA CARANGUEJO, GAMBAS) 

SEAFOOD ROYAL (LOBSTER, OYSTERS, CRAB LEGS, SHRIMP) 

185


