
JNcQUOI ClubMay 17th

COUVERT

PÃO E MANTEIGA
BREAD AND BUTTER

1º MOMENTO 1ST MOMENT

STRACCIATELLA COM TÁRTARO DE ATUM E CAVIAR 
STRACCIATELLA WITH TUNA TARTAR AND CAVIAR

LÂMINAS DE CAVALA COM MOLHO À ESPANHOLA
MACKEREL SLICES WITH SPANISH SAUCE

2º MOMENTO 2ND MOMENT  

SALPICÃO DE LAVAGANTE
LOBSTER IN VINAIGRETTE

CAMARÃO JOEL ROBUCHON
JOEL ROBUCHON PRAWNS

3º MOMENTO 3RD MOMENT  

BACALHAU MEIA CURA COM FEIJÃO BRANCO
HALF-CURED COD WITH WHITE BEANS

4º MOMENTO 4TH MOMENT  

TARTE FINA DE MAÇÃ COM CREME INGLÊS E GELADO BAUNILHA 
THIN APPLE TART WITH ENGLISH CREAM AND VANILLA ICE-CREAM

POP UP DINNER 
with Chef Filipe Carvalho

JNCQUOI FISH




