QUINTA DO VALLADO
JANTAR

MENU

1° PRATO
Carpaccio morno de tamboril, com pimentas rosa e citronela

Monkfish carpaccio with pink peppers and citronella
Portugal, Douro tinto, Quinta do Vallado “Vinha da Coroa” "4

2° PRATO
Maigret pato recheado com frutos secos aromatizado
com canela sobre aipo cabeca
Duck maigret stuffed with nuts flavored

with cinnamon served with celery
Portugal, Douro tinto, Quinta do Vallado “Vinha da Granja” "12

3° PRATO
Nozes de porco estufas com castanhas e boletos, puré trufado

Stewed pork loin with chestnuts and boletus, served with truffle puree

Portugal, Douro tinto, Quinta do Vallado “Adelaide” ‘15

SOBREMESA
Tatin de marmelos confitados com gelado de trufas pretas

Candied Quince Tatin with Black Truffle lce Cream
Portugal, Special Tawny Port, ABF 1888

350€ por pessoa | per person



