
October 28th JNcQUOI Avenida

ENTRADAS STARTERS

PÂTÉ EN CROÛTE À LA STRASBOURGEOISE COM TRUFA
PÂTÉ EN CROÛTE À LA STRASBOURGEOISE WITH TRUFFLE

30

PRATO PEIXE FISH COURSE

FILET DE SOLE À LA NORMANDE
FILET DE SOLE À LA NORMANDE

Linguado escalfado, coberto com um molho velouté enriquecido com manteiga 
de ostras, guarnecido com mexilhões de bouchot e cogumelos morilhas

Poached sole, coated in a velouté sauce enriched with oyster butter,
garnished with bouchot mussels and morel mushrooms

60

SORBET AU CHAMPAGNE

PARA LIMPAR O PALATO SEGUNDO A PURA TRADIÇÃO DO SERVIÇO 
RUSSO CODIFICADO PELO MESTRE

TO CLEANSE THE PALATE ACCORDING TO THE PURE TRADITION OF THE 
RUSSIAN SERVICE METHOD CODIFIED BY THE MASTER

PRATO CARNE MEAT DISH

TORNEDÓ ROSSINI
TORNEDOS ROSSINI

 55

SOBREMESA DESSERT
 

L'INCONTOURNABLE PÊCHE MELBA
Pêssego escalfado, gelado de baunilha e coulis de framboesa fresca

Criado em honra da cantora de Ópera Nellie Melba no Savoy de Londres
Poached peach, vanilla ice cream and fresh raspberry coulis

Created in honor of the opera singer Nellie Melba at the Savoy in London
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A Tribute at JNcQUOI Avenida


