
31st of 
December

NEW
YEAR’S

EVE
WITH

December 31st 2023 
JNĉQUOI

book@jncquoiavenida.com
+351 219 369 900

(Call to national �xed network)



21h00 - 02h00
9pm - 2am

Restaurante: 395€   |   Delibar: 295€
Por pessoa Per person
IVA incluído VAT included

Pré-pagamento do valor total no ato da reserva.
Não reembolsável em caso de cancelamento ou ausência.
Prepayment of the full amount to con�rm your reservation.
Not refundable in case of cancellation or no show.

Por favor, indique todas as suas alergias
e intolerâncias alimentares com antecedência.
Please state all allergies and food intolerances in advance.

Disponibilidade limitada, aconselha-se reserva.
Limited availability, reservation advised.

AMOUSE BOUCHE 
Ostra fria com Caviar Beluga
Cold oyster with Beluga Caviar

Espumante Sidónio de Sousa Special Cuvée Magnum, Bairrada 
Sparkling wine Sidónio de Sousa Special Cuvée Magnum, Bairrada

ENTRADA
STARTER 
Terrina de foie gras com trufa, compota
de �gos e brioche torrado
Foie gras and tru�le terrine, �g jam and toasted brioche
2018 Fritz Haag Ju�er Sonnenhur Riesling Auslese Magnum, Alemanha 
2018 Fritz Haag Ju�er Sonnenhur Riesling Auslese Magnum, Germany

PEIXE
FISH COURSE 
Carabineiro em manteiga Ka�r com Risoto
de açafrão e óleo de coentros
Prawn in Ka�r butter with sa�ron risotto and coriander oil 

2020 Gloria Reynolds Branco, Alentejo
2020 Gloria Reynolds White, Alentejo 

CARNE
MEAT COURSE 
Filé mignon braseado  com escalope de foie gras 
caramelizado e trufa preta com redução
de vinho Madeira Malvasia
Braised �let mignon with caramelized foie gras escalope
and black tru�le with Malvasia Madeira wine reduction 
2016 Símbolo Tinto, Douro
2016 Símbolo Red, Douro

SOBREMESA
DESSERT 
Textura de Mangas e Maracujá , Chocolate Opalys
e Con�ts de Kumquats
Texture of Mangoes and Passion Fruit, Chocolate Opalys
and Kumquat Con�ts

2016, Tokaji Oremus Aszu 3 Puttonyos
2016, Tokaji Oremus Aszu 3 Puttonyos

Champanhe à Meia-noite
Champagne at Midnight
Veuve Clicquot Yellow Label Brut

COCKTAILS 
Manhattan  |  White Negroni  |  Casamigos Paloma

GIN TONIC 
Beefeater 24  |  Beefeater Pink  |  Tanqueray Ten

WHISKEY/WHISKY SELECTION
Jameson 18  |  Macallan 12 Double Cask  |  Lagavulin 16

OPEN BARMENU


